
 

 

 

 

 

 

  

 

 
 

 

 
 

NOMBRE COMERCIAL                             HARINA DE CAMARÓN 

 PROTEINA 49,5% - 50%. 

 HUMEDAD 9,0 % 

GRASA 11,5 % 

GRANULOMETRIA 5% MAX. 

 ANTIOXIDANTE BHT 150PPM MIN. 

 
ASPECTO FISICO Harina de camarón molida, libre de 

partículas quemadas y materias 
  extrañas. 

 
COLOR Característico a la especie que lo 

conforma. 
   

 OLOR Característico a camarón, no rancio ni 

quemado. 
 

HISTAMINA 100 PPM 

 TVN 100MG/100GR. 

 ASTAXANTINA 150 PPM MIN. 

 MERCURIO 0.5 PPM MAX. 

 CADMIO 2 PPM MAX. 

 ARSENICO 25 PPM MAX. 

 PLOMO 10 PPM MAX. 

 
BIOQUIMICA 

 
FFA COMPONENTE S 
DERIVADOS DE ANIMALES 
TERRESTRES COMPONTES 
DERIVADOSDE 
ANIMALES MICROS 

 
12 % MAX. 

TIPO DE ENSAQUE    SACOS DE POLIPROPILENO DE 50 kg - 25kg 

  VIDA UTIL    12 MESES DESDE LA FECHA DE FABRICACION 

ALMACENAMIENTO Y 
DISTRIBUCION 

MANTENER A TEMPERATURA AMBIENTE Y LEJOS DE LA HUMEDAD, 
SOBREPALLET. 

COMPOSICION 
FISICA – QUIMICO

  

 CENIZAS 21,0 % 

 

 C.FECALES NMP/100 

MICROBIOLOGICAS SHIGELLA AUSENCIA 

 SPP UFC/25g 

 SALMONELLA AUSENCIA 

 SPP UFC/25g 

 

                          ESPECIFICACIONES TECNICA


